
 انتصذيخ سهى                                                              ديشك جبيعة

   انسيبدة كهية 

 

 .الادارة انفُذليةة / لسى : نثبنثانسُة ا

  2024-2023/ انفصم : الاول / انعبو انذراسي :   إَتبج انطعبو وانطهي انفُذليايتذبٌ يمرر : 

 .  سبعتبٌ /  يذة الايتذبٌ :25.01.2023تبريخ الايتذبٌ : 

 عًهي (. 20َظري +   80درجة :  100/ عذد انصفذبت : وادذة / انعلاية انمصىي: ) ستةعذد الاسئهة : 

 .........../ انرلى انجبيعي :              ...........                         اسى انطبنب :    

  

           درجة( 15يب هي درجبت استىاء انهذى يع انشرح ؟ ). انسؤال الاول 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 .(درجة 15) عرّف يب يهي : .انسؤال انثبَي 

Sauce – Veloute – Béchamel – Chiffonad – Pastry A Bakery. 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 درجبت(. 10. ) واشرح يكىَبت ادذاهب  Mayonnaise عذد يشتمبت ال .انسؤال انثبنث

 

 



 .(بتدرج 10). Chef De Partyو  Executive Chefو   Chef De Cuisineيب انفرق بيٍ :  .انرابعانسؤال 

 

 

 

 

 

            .(بتدرج 10)اركر ثلاثة يٍ انصهصبت انذًراء واشرح وادذة يُهب .انخبيسانسؤال 

 

 (.درجت 02)ضع إشبرة صح أو خطأ أهبم أرقبم العببراث التبلٍت هع تصحٍح العببراث الخبطئت .انسؤال انسبدس

 .صح .1

 .صح .0

 .صح .3

 .صح .4



5. Sauce Hollandaise  البٍض، فلفل أبٍض، زبذة وهلح. صفبر ٌذخل فً تركٍبهب صفراءهى صلصت 

6. Saucier .ٌقىم ببعذاد الصلصبث السبخنت وتحوٍر اللحىم والذجبج والخضرواث. 

 صح .7

 صح .8

9. Rare  .قلٍل الشىي والىسظ  ببرد ولىنه أحور 

12. Julienne  هن(. 5هن* 3هن* 3بأبعبد ) عٍذاىتقطٍع الصنف الى 

 انتهت الأسئلة

 

6 .Regime Du Chef 

9. bleu 

 برونواز .01

 

 نكى ببنُجبح وانتىفيك تًُيبتُب

 د. ببسى عسبف 


